
 

 
 

Jeudi 2 octobre 
 
9h15 : accueil des participants 
9h30 : ouverture du colloque  
 
10h : Conférence inaugurale : Jean-Marie Cardebas (Université de Bordeaux) "Les 
adaptations de la filière vitivinicole face aux grandes crises économiques des années 1960 
au XXIe siècles" 
 

Session 1 
 

• 10h45 –Emmanuel Botte (CNRS, Centre Camille Jullian, Aix-en-Provence) : « La 
production de vin à Pompéi et en Campanie avant et après l’éruption du Vésuve de 
79 ». 

•  11h15 – Alessandro Carassale (Université de Gênes, Centro Internazionale di Studi 
per la Storia della Vite e del Vino (CeSVin), Italie) : « Les transformations du paysage 
viticole et oléicole dans le sud de la France et dans le nord de l'Italie après le grand gel 
de 1709 » 

• 11h45 – Stéphanie Lachaud (Université Bordeaux Montaigne) : « Le grand hivers de 
1709 et le vignoble du Bordelais » 

•  
12h15 - 14h15 : Déjeuner au Château 
  

• 14h30 – Thomas Labbé (ARTEHIS, Cabinet ParHis) : « Les conséquences de l'éruption 
du Tambora (Indonésie) sur la viticulture en Bourgogne (1816-1817) » 

• 15h00 – Graham Harding (Université d’Oxford) : « Le choc des taxes : comment le 
budget Britannique de 1860 a changé le monde du vin » 
 

• 15h30 - 16h00 : Pause  
 

• 16h00 – Christophe Lucand  (LIR3S, Chaire UNESCO « Cultures et traditions 
Vitivinicoles ») : « Les vignobles français à l’épreuve des deux guerres mondiales»  

• 16h30 - Nessim Znaien (Philipps University Marburg, Allemagne) : "Les vignobles 
maghrébins face au choc des indépendances : entre crises et mutations" 
 

• 17h45 - 18h45 : Dégustation animée par l'Ecole des Vins de Bourgogne et le BIVB. 
 
20h : Diner au Restaurant Castel Très Girard, 7 Rue de Très Girard, 21220 Morey-
Saint-Denis - Tel  : 03 80 34 33 09 



 
Vendredi 3 octobre 

 
Session 2 

 
• 9h30 – Pierre Cornu (Université Clermont-Auvergne, INRAE) : « « La vitiviniculture, 

levier de modernisation dans la France de l’immédiat après-guerre ? Une approche 
par les sciences et techniques » 

• 10h00 – François Delmotte (INRAE Bordeaux) : « Les fléaux de la vigne : comment 
savants et viticulteurs du 19e siècle ont uni leurs forces pour sauver le vin » 
 

• 10h30 – 11h00 : Pause 
 

• 11h00 : Sandrine Rousseaux (Université Bourgogne Europe) : « Les ravageurs dans les 
vignobles : les possibles menaces de demain sous surveillance » 

• 11h30 : « L’amélioration génétique de la vigne et la méthode crisper » (Sous réserve) 
 
12h15 - 14h15 : Déjeuner au Château 

 
 

• 14h30 – Sophie Trouvelot (Université Bourgogne Europe) : « Le dépérissement du 
vignoble : une crise complexe à gérer » 

• 15h00 – Hervé Alexandre (Université Bourgogne Europe) : « Faire du vin autrement : 
quand la bioprotection prend le pouvoir » 
 
15h30 – 16h00 : Pause 
 

• 16h00 – Gilles de Revel (UMR œnologie, ISVV, Université de Bordeaux) – « Les vins 
sans soufre : risques, opportunité, une révolution œnologique » 

• 16h30 – Thomas Savre (Lingua Franca Winery - Constellation Brands, Inc, Orgeon) : 
« Les effets des incendies géants dans les vignobles :  le « Smoke taint » 

 
• 17h00 : Conclusions de la journée 
 
• 18h00 – 19h00 : Concert dans le Grand Cellier du Château  
 
20h : Diner à la Rôtisserie du Chambertin, 6 Rue du Chambertin, 21220 Gevrey-
Chambertin - Tel : 03 80 34 33 20 
 

Samedi 4 octobre 
 

Table ronde : Résilience et stratégies d’adaptation des filières viticoles face aux 
crises : témoignages et perspectives 
 
Table ronde animée par Joëlle Brouard (Terroirs manager) en présence de :  
 
• Crise économique et restructuration des marchés par la coopération (conférencier 



sous réserve) 
• Tatiana Métais (déléguée générale des maisons de Cognac).  
• Laurent David (Winetech)  
• Jean-Luc Coupet (Président-Directeur Général. WINE BANKERS & Co) (sous réserve) 
 
• Conclusions et clôture des Rencontres du Clos-Vougeot 2023 
 
 
13h : Déjeuner au Restaurant Les Millésimes, 1 Rue Traversière, 21220 Chambolle-
Musigny - Tel : 03 80 62 80 37 
 
15h15 : Visite d’un domaine viticole 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 



 

 

 
 
 
 




